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Nariadenie (ES) ¢. 1333/ 2008 o pridavnych latkach
(PL) do potravin
PRIDAVNE LATKY

¢ Latky, ktoré sa bezne nekonzumuju ako potraviny ako také,

“*zamerne Sa pridavaju do potravin na technologické ucely (napr. konzervovanie)

Cldnok 18 Zasada prenosu

1. Pritomnost pridavnej latky v potravinach sa povoluje:

a) v zloZzenej potravine, okrem potravin uvedenych v prilohe 11, ak je pridavna latka v potravinach

c) v potravine, ktora sa ma poutzit iba na pripravu zloZzenej potraviny a pod podmienkou, Ze dana
zlozena potravina je v sulade s tymto nariadenim

Priloha II ( zoznam schvélenych PL v potravinach), Cast’ A, ods. 1/

* nazov pridavnej latky v potravinach a jej Cislo E,

* potraviny, do ktorych sa moéze pridavna latka pridavat,

* podmienky, za ktorych sa mdze pridavna latka v potravinach pouzivat,

* obmedzenia predaja pridavnej latky v potravinach priamo konecnému spotrebitelov



Buchta s ovocnou napinou

Analyzou zistena pritomnost:

= kyselina benzoova E 210

= kyselina sorbova E 200
v’ konzervadna latka sa do peciva dostala z pouzZitej ovocnej natierky
v Kyselina benzoova nie je povolena ako konzervaéna latka pre jemné pecivo

Nariadenie (ES) €. 1333/2008 o pridavnych latkach - éast’ E,
Qv kategérii 04.2.5.3 — Iné podobné ovocné alebo zeleninové natierky plati:

e E 200 - (k.sorbova)- pripustné najvyssie mnoZstvo 1000 mg/kg
 E210-213 ( K. benzoova — benzoany) - pripustné najvyssie mnoZstvo 500 mg/kg
¢lanok 18 ( Zasada prenosu) ods. 1 pism. ¢/ :

,Pritomnost pridavnej latky v potravinach sa povoluje v potravine, ktora sa ma pouzit iba na pripravu
zlozenej potraviny a pod podmienkou, ze dana zlozena potravina je v sulade s tymto nariadenim.”

Ukategérie 07.2 jemné pecivo — povolena kyselina sorbova

| Na obale ovocnej natierky : ,, Ovocna natierka - na vyrobu jemnych
pekarskych vyrobkov*



PRENOS - PL H o=

Povolené konzervacné latky nariadenie

07.2 Jemné pecivo: ¢.1333/2008

Konzervacdna latka — kyse

« 02.2.2 tuky
2000 mg/kg ﬂ K.SOMDOVA ..o 1000 mg/kg
Zlozky jemného peciva:E  10.2 spracované vajcia a vaje¢né
| vyrobky
Jtuk

K. sorbova .......ccccevvviiienennnnn. 5000 mg/kg

04.2.5.3 Iné podobné ovocné alebo
zeleninové natierky

dvajecnd melanz

lovocna natierka \V - K.SOMDOVA e, 1000 mg/kg

(K.benzoova ... 500 mg/kg)



OZNACENIE PEKARSKYCH VYROBKOV, pouZité suroviny

1. VAJECNA MELANZ E 260 - kyselina octova, E 270 - kyselina mlieéna
SLOZENI VYROBKU B

Pasterovana vajecna melanZ s pfidavkem smési prirodnich organickych kyselin a soli E260, E270, rozloZitelnych
tepelnou Upravou s vyslednou kyselosti do 1% a s minimalnim obsahem kuchyriske soli (do 0.5%),
Vyrobek nepochézi z geneticky modifikovanych surovin,

Davkovanie: 1 vajce =50 g melanze

2. Vaje€éna melanz tekuta, pasterizovana a chladena -

Konzervaéna latka E 202 - sorban draselny

Regulator kyslosti - kyselina citrénova E 330

>

y bez Skrupiny: voda: che?nické
1 draselny E202: 'equlator kyslosti

Ziozenie: cele vajcia t. zitky a bielk

konzervaéna latka: sorbar
kyselina citronova E330:

Davkovanie : 1 kg= 19 ks ( priemerna velkost cca 58 g)




MORAVSKY KOLACIK PLNENY 30 gr. 7 ? ?
ZLOZENIE:

PSen. muka 100%, voda, margarin, cukor, droZdie, susena srvatka, kys.askorbova, kypriace latky, susene
a paster.vajcia, slivkovy lekvar, tvarohova plnka, kys.citrdnova, sol, ardma vanilin

Alergény: psen.skrob, psen.lepok, vajcia

Hmotnost: 180 g

* Vyhlaska ¢. 127/2012

1) Kategériu zloZiek uvadzat v hmotnostnych % - ak je v oznaceni zdéraznena slovne ? PIneny 30 gr.
2) PSenicnd muka 100% - ostatné zlozky +

3) Margarin — zaclenenie podla Prilohy ¢.1 vyhlasky 127/2012

4) Oznacovanie pridavnych latok — napr. antioxidant — E 300, antioxidant — kyselina askorbova,

5) Kypriace latky - oznacenie

6) Susené a paster. vajcia

7)  Tvarohova plnka ??? ( zloZena zlozka)

8) ZlozZena potravina (Moravsky kolacik) — zloZky v klesajicom poradi §9 ods.6 vyhlasky ¢.127/2012
pred tvarohovou plnkou(kypriace latky, drozdie, susena srvatka

ALERGENY: (duplicita) , vymenované nie st vietky = ? susena srvatka, tvaroh
Rozpor: prinazve vyrobku 30 gr. Hmotnost: 180g

* Vyhlaska ¢.24/ 2014 zaradenie — jemné pecivo




LISTKOVY ROZOK PLNENY 70 gr.

ZLOZENIE:
PSen. muka 100%, voda, margarin, ocot, sol, orechova pinka (vlasské orechy, susena srvatka, psen.otruby, aréma)

Alergény: psen.skrob, psen.lepok, orechy
Hmotnost : 210 g
Spotrebujte do:

Vyhlaska ¢. 127/2012

= Kategériu zloziek uvadzat v hmotnostnych % - ak je v oznaceni zdoraznena slovne (§9 ods. 8 pism. a) a pism. b )
= PsSenicna muka 100%

= Margarin — zaclenenie podla Prilohy ¢.1 vyhlasky 127/2012

Listkovy rozok plneny 70 gr. — orechova pinka

Zlozena potraviny — zlozky v klesajacom poradi - ? ocot, sol' - pred orechovou plnkou

ALERGENY: suena srvatka - chyba

DATUM - ,,Spotrebujte do“ - podmienky skladovania !!!




Zlozenie chleba a pouzita zmes

v" sucet vSetkych mu€nych zloziek a zrn ( 40% + 20% + 10%
+10% + 10% + 10%) = 100%

v" V zmesi sa eSte nachadza:

© susena srvatka,

© sof

© PL:emulgatory E 471, E472e, latku zlepSujuca muku” E 300,
Enzym

davkovanie zmesi: 10-20% + pridavok vody

VODA !l

SUSENA SRVATKA, SOJA - alergény ?

" §3 ods.2 vyhladky &.24/2014
V zlozeni chleba sa musi uviest percentualny podiel hlavnej mlynskej zlozky z
celkovej hmotnosti zlozZiek pouzitych na jeho vyrobu.

Vyhlaska €.127/2012 - zlozka uvedena v nazve - %
" Nariadenie (ES) ¢.1169/2011

Clanok 21 (alergény) ods. 1 b)
nazov latky alebo vyrobku zo zoznamu v prilohe Il sa zdérazni prostrednictvom

sadzby, ktora ich jasne odliSi od zvysSnej ¢asti zoznamu zloziek, napriklad
prostrednictvom pisma, stylu alebo farby pozadia

nepouzivat’ skratky:
Clanok 7 ods2: Informacie o potravinach musia byt presné, jasné a l'ahko
zrozumitel'né pre spotrebitela

Clanok 13 ods.2: ... na baleni alebo na etikete tak, aby bola zaistend
jednoznacna citatelnost, pismom takej velkosti, Ze stredna vyska pisma
vymedzena v prilohe IV je vacsia alebo sa rovna 1,2 mm

VIACZRNNY CHLIEB CORN-MIX

ZioZenie pseniéna muka 40% celozrnna
pSeni¢na muka 20%, 'an 10%. séja 10%
pSen otruby 10%. razna muka 10%

O0j0Y 01, e, pnig Oluby, mouky

S0, ey, 300 g i)

Alergény
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NOVELA:

§ 6 Vyhlasky MPRYV SR ¢€.24/2014
Oznacovanie cukrarskych vyrobkov

(1) Nebaleny cukrarsky vyrobok a cukrarsky polotovar ur¢ené na predaj musia mat na dostupnom mieste uvedené
zlozenie.

(2) Cukrarsky vyrobok a cukrarsky polotovar, ktoré maju trvanlivost viac ako 24 hodin, musia mat na obale vyrobku
uvedeny datum spotreby.

Nazov vyrobku: ,Cierny les* ?1

Vyhl. C.127/2012 §4 ods.1 Nazov potraviny .... vyjadrujici podstatu \';
§ 4 ods. 2 - Ak neexistuje nazov potraviny podla odseku 1, musi sa pouzivat vSeobecne

zauzivany nazov alebo opisny nazov, aby spotrebitel nebol uvedeny do
omylu,...




JKOLEKCIA ZAKUSKOV« A
AZlozenie: TR 1

vajcia, ps.muka, cukor, stuz.rast.tuk ( rast.olej, emulgator E 471, lecitin, sol jedla 0,25%, konzer.l. E.200,
kyselina citronova), skrob, sus.mlieko, kakao, kokos, med, ovocna napln ( fruktoza, glukdza, Jabl ég |
dren, pektin) orechy, sdjalecitin, Farbivo ponceau 4 R, azorubin, E 110, chinolinova ZItd) i e

Mobze mat nepriaznivé Ucinky na ¢innost a pozornost deti. o 8

Alergény: vajcia, mlieko, psSenica, soja, orechy

,Kolekcia zakuskov* — m6ze byt obchodny nazov,

»Zakusok® — je vseobecne oznacenie ktoréhokolvek cukrarskehl _,_____F,
za ndzvom ,Kolekcia zakuskov* treba uviest’ druhy cukrarskych &% &
vyrobkov (§ 4 ods.1/ alebo § 4 ods. 2/ vyhlasky ¢. 127/2012), |
ktoré tato kolekcia obsahuje, t. |. doboSovy rez, puncovy rez, ....




©V , Kolekcii zakuskov” su zabalené tri r6zne druhy cukrarskych vyrobkov — rezov,
ktoré nemaju totozné zlozenie a hlavne obsahuju alergény, resp. pridavné latky,
ktoré mozu mat nepriaznivy vplyv na zdravie ludi.

©sfarbenie — pundovy rez obsahuje farbivo (farbiva).

Podla Prilohy V, nariadenia (ES) ¢.1333/2008 o pridavnych Iatkach do
potravin, ak sa v zozname zloziek nachadza farbivo - E 124 ( resp. niektoré dalsie
farbiva: E 110, E 104, E 122, E 129, E 102) MUSI oznaéenie potraviny zahfiat
doplnkové informacie k uvedenym farbivam:... fyperakiivita

©Tuto informaciu spotrebitel musi dostat + ktory druh cukrarskeho vyrobku
farbivo (-a) obsahuje

©obsahu alergénov aj zloZenie nie je totozné v jednotlivych druhoch cukrarskych
vyrobkov.




ZLOZENIE:

Uéinnost nariadenia (ES) ¢. 1169/2011 - december 2014!!!

Einformacie o potravindch musia byt presné, jasné a lahko zrozumitelné pre
spotrebitela.

@)ednoznacna cCitatel'nost na baleni alebo etikete musi byt zaistena strednou

.....

Elalergény zdorazni sa ich nazov prostrednictvom sadzby, ktora ich jasne odlisi
od zvysnej ¢asti zoznamu zloziek - pismo, Styl alebo farba pozadia

E1, etiketa” je akakolvek visacka, znacka, znamka, obrazkovy ...material
napisany, vytlaceny, Sablonou natlaceny, vyznaceny, vyrazeny alebo natlaceny
na obal alebo nadobu potravin alebo k nemu pripojeny;



e ,zorné pole” su vsetky plochy balenia, ktoré su citatelné z jedného uhla
pohladu;

 ,hlavné zorné pole” je zorné pole obalu, ktoré spotrebitel pri nakupe s
najvdcsou pravdepodobnostou uvidi ako prvé a ktoré mu umozni
okamiite identifikovat vyrobok z hladiska jeho charakteru a vlastnosti a
tiez obchodnej znacky, ak ju vyrobok ma; ak ma balenie niekolko rovnakych
hlavnych zornych poli, hlavné zorné pole je to, ktoré urci prevadzkovatel
potravinarskeho podniku.




Prevadzkovatel :

* urci, ktoré je hlavné zorné pole = plocha priehladnej skatule,
napr. dizka x $irka vrchnej stxany ( otvaratelny kryt) obalu

* v tomto pripade rozmer cca 25cw X 10 cm

* hlavné zorneé pole nie je iba plocha\prevadzkovatelom

vytlacenej etikety - cca 8 cm x 8 cm.




Nariadenie (ES) €.1333/ 2008 o pridavnych latkach

- PRILOHA 1I: Nariadenie ¢&. 1129/2011 z 11. novembra 2011
Zoznam povolenych pridavnych latok

Doplneny !!!
» Nariadenim komisie (EU) €. 232/2012 zo 16. marca 2012 ( od 1. juna 2013!)

podmienky a Urovne pouzivania chinolinovej Zltej (E 104), ZItej SY FCF/ pomaran&ovo Zltej
S (E 110), Ponceau 4R, kosenilovej Cervenej A (E 124)

Cast E: meni a dopifa
a) v kategodriach 03, 05.2, 05.3, 05.4, 07.2 a 14.1.4 sa poznamka pod Ciarou (25) nahradza takto:
»(25): Mnoistva jednotlivych farbiv E 122 a E 155 nesmu presiahnut 50 mg/kg alebo mg/I1“;

16. Dezerty:
* E 104 Chinolinova Zlta 10 mg/kg (61)
e E110 ZItd SY FCF/Pomarancovoiltd S 5mg/kg  (61)

* E 124 Ponceau 4R, kosenilova cervenda A 10 mg/kg (61)

* (61): Celkové mnoiZstvo E 104, E 110, E 124 a farbiv v skupine lll nesmie presiahnut najvyssie pripustné
mnozstvo stanovené pre skupinu Il (150 mg/kg)



PROBLEM : KRAJANIE CHLEBA NA PREDAJNI g

Vyhlaska MPRYV SR ¢. 24/20 § 5 ods. 1
Umiestnenie pekarskych vyrobkov na trh:
Krdjané pekarske vyrobky sa musia umiestfiovat na trh balené.
Ide o krajane vyrobky, ktore vyrobca v pekarni nakraja a zabali !!!

Zakon NR SR ¢€.152/95 Z.z: §12 ods. 1 pism. d/
TEN, KTO POTRAVINY PREDAVA:

je povinny nebalené potraviny, ak to ich povaha vyzaduje, zabalit do funkéne
vhodného a zdravotne neskodného obalového materialu a pri manipulacii s
nimi pouzivat Cisté pomocky a naradie,



PRIPRAVOVANA ZMENA vo Vyhlaske MPRV SR ¢.24/2014
Clanok 1:
V § 3 ods. 1 znie: ,V ndzve pekdrskych vyrobkov sa musi uviest ich zaclenenie
do skupiny a podskupiny podla prilohy ¢. 1 tabulky ¢. 1
/

- _
trvanlivé

struhanka, suchar, tycinky,
parené vyrobky a iné

pecivo

pekarsky vyrobok

ostatné pekarske
vyrobky




§ 3 ods. 5 sa vypustaju slovd msinde ako v pekarni“.

< Pekarsky vyrobok vyrabany inde-ake-v+pekarni-dopeCenim z predpeceného chladeného alebo
zmrazeného polotovaru sa vmieste ponuky na predaj viditelne oznaci slovami ,vyrobené dopecCenim z
chladeného polotovaru® alebo ,vyrobené dopecenim zo zmrazeného polotovaru®.

§ 310‘:15. 7 sa vypustaju slova ya clenenie podl'a prilohy ¢. 1 tabul’ky

C. :

*» Ak ide o nebaleny pekarsky vyrobok uréeny na predaj, musi sa uviest na dostupnom

mieste jeho zlozenie a€leneniepediapritohy-edtabultky-€—31-

§ 3 sa dopiiia odsekom 9, ktory znie:

NG

 ,(9) Nazov trvanlivého peciva musi vystihovat podstatu vyrobku, a to najma
formu spracovania, opis charakteristickej zlozky a dalsie sp6soby upravy, aby
spotrebitel nebol uvedeny do omylu®.

N/

* §60ds.2 sanakoncipripajaju tieto slova ,,alebo datum minimalnej
trvanlivostiZ??)“ .




Cukrarske vyrobky:

§ 6 ods. 2 sa na konci pripajaju tieto slova ,,alebo datum minimalne;j
trvanlivosti??)“ .

,Cukrarsky vyrobok a cukrarsky polotovar, ktoré maju trvanlivost viac ako 24
hodin, musia mat na obale vyrobku uvedeny datum spotreby alebo datum
minimalnej trvanlivosti“

Poznamka 2a)

§ 7 ods. 2 vyhlasky Ministerstva pddohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky ¢. 127/2012 Z.z. o oznacovani potravin.




